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Martini bianco
Martini extra dry

Grappa bianca

Spisska borovicka

Spis gin

Zipser Wacholderschnaps
Hruskovica Moravska
Pear brandy

Hruskovica Spi$

Spis pear brandy

Zipser Birnenschnaps
Hruskovica Vilmo$
Vilmos pear brandy
Vilmos Birnenschnaps
Slivovica Moravska
Sliwowitz

Slivovica Moravska zlata
Sliwowitz

Absolut pure

Bacardi Superior
Zacapa
Captain Morgan Spiced

Beefeater

-
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NAPOJOVY LISTOK
DRINK LIST
GETRANKEKARTE
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Aperitive:

Odrodové a ro¢nikové vina podl'a ponuky vinnej karty
Annual and varietal wines according to the wine card.
Sortenechte Weine und Jahrgangsweine nach Weinkarte.

o Destility 0,04 L

Grappa and Spirits:
Grappa und Spirituosen:

Yidke 0,04 L.

Run 0,04 L.

Giw 0,04 (-

1,90 €
1,90 €

290 €
1,30 €

2,00 €

2,00 €

2,60 €

2,20 €

2,50 €

2,10€

1,90 €
4,90 €
1,90 €

1,95 €
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B/@a ¢ hark destiloty 0,04 L
Herbal and Bitter Sﬁ/rl’ts:
Krauter- und bittere Spirituosen
Fernet Stock 1,45 €
Fernet Stock Citrus 1,50 €
Becherovka 1,40 €
Jiagermeister 2,20 €
Demiinovka 1,30 €
Campari Bitter 1,90 €
Aperol 1,80 €

Stk ery 0,04

SweetLiquers:

Stife Likore:
Baileys 2,00 €
Amaretto Disarono 2,30 €
M%Zé/ Bourbon 0,04 -
Jim Beam 2,40 €
Four Roses 2,30 €
Jameson 2,40 €
Johnnie Walker Red Label 2,40 €
Jack Daniels 3,50 €
Chivas Regal 4,50 €
Copras Bruudy 0,04 L;

Karpatské brandy Special 3,50 €
Carpathian brandy special
Karpaten Brandy Special
Courvoisier VSOP 4,50 €
Martell VSOP 5,90 €
Hennessy XO 14,90 €

Lo

Beer:

Bier:
Radegast Birell 0° 0,50 1 1,95 €

C%wm Vet
raught Yeer
Bier vom Fass

Plzen 12° 0,30 1 1,05 €
Pilsner Urquell
Plzen 12° 0,50 1 1,65 €
Pilsner Urquell

Ostatné Capované pivo podl'a aktudlnej dennej ponuky.
Other draught beer according to the daily offer.
Anderes Bier vom Fass dem aktuellen Tagesangebot nach.
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Wkt it €20 (-

Mixeld Drinks:
Hugo
Aperol Spritz
Soft drinks:
Alkoholfreie Getrdnke:

Mineralka sytena, nesytena, jemne sytena 0,30 1
Mineral water sparkling, still

Stilles und kohlensdurehaltiges Mineralwasser
Romerquelle sytena, nesytena 0,75 1
Romerquelle sparkling, still

Stilles und kohlensdurehaltiges Mineralwasser Romerquelle
Pepsi 0,251

Pepsi Light 0,25 1

Mirinda 0,251

7UP0,251

Tonic 0,251

Vinea 0,251

Ice tea 0,331

Kofola Original ¢apovana 0,30 1

Kofola draught

Kofola vom Fass

Kofola Original ¢apovana 0,50 1

Kofola draught

Kofola vom Fass

Ovocué st « diisw 0,20 L
F’éﬂ't juice/
Fruchtsdfte

Ovocny dzis fPaskovy

(multivitamin, jablko, pomaranc, grep, mango, jahoda)

Bottled fruit juice

(multivitamin, apple, orange, grapefruit, mango, strawberry)

Flaschen Fruchtsaft

(Multivitamin, Apfel, Orange, Grapefruit, Mango, Erdbeere)

Energetiché nitsie 0,258
W%Energ/%kés/j

Red Bull

4,90 €
4,90 €

1,40 €

3,00 €

1,40 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €
1,70 €
1,99 €
1,00 €

1,80 €

1,70 €

290 €
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Espresso
Zalievana kava
Black coffee
Tiirkenkaffee
Cappuccino
Viedenska kava
Viennese coffee
Wienerkaffee
Caffé Latte
Ladova kava

Ice coffee
Fiskaffee
Alzirska kava
Algerian coffee (espresso with eggnog liqueur, brandy and whipped cream)
Algerischer Kaffee

Smotana do kavy 7,50 g
Coffee cream
Kaffeesahne

SPahatka 30 g

Whipped cream
Schlagsahne

Mlieko plnotucné 0,10 1
Whole milk

Vollmilch

Hot dednks:

Heifje Getrdnke:

Caj (ovocny, ¢ierny, zeleny, kamilkovy) 1,50 g
Tea (fruit, black, green, chamomile)

Tee (Obst, schwarz, griin, Kamille)

Caj Cerstvy zazvor/mita 1,50 g

Fresh tea ginger / mint

Frischer Tee Ingwer / mint

Horuca ¢okolada so SPahackou 25 g

Hot chocolate with whipped cream

Heifse Schokolade mit Schlagsahne

Med porciovany 20 g
Honey
Honig

-

1,50 €
1,50 €

1,80 €
1,90 €

2,05€
2,05€

2,30€

0,20 €

0,35€

0,35€

1,40 €

1,70 €

1,80 €

0,35€
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JEDALNY LiSTOK
MENU
MENU

ffuéw/ a t /M
Cold and hot/starters:

Kalte und Warme Vorspeisen:

Zapeceny kozi syr s rukolou, ¢ervenou repou,

toastom a vlasskymi orechami 120 g (1, 7, 8, 10)

Baked goat cheese with rucola, beetroot, toast and walnuts
Gebackener Ziegenkdse mit Rucola, Rote Beete, Toast und Walniisse

Hovidzi tatarak s bielym chlebom, chilli a cesnakom 100 g (1, 3, 10)
Beef tartare with white bread, chilli and garlic
Rind Tatar mit Weifsbrot, Chilli und Knoblauch

Kacacia peceii s ovocnym chutney a malinovou omackou 120 g (1, 3, 7)
Duck liver with fruit chutney and raspberry sauce
Entenleber mit Fruchtchutney und Himbeersauce

Suppen:

Domaca slepacdia s rezancami 0,251 (1, 3, 9)
Chicken soup with noodles
Hiihnersuppe mit Nudeln

Hraskovy krém 0,251 (7)
Pea cream
Erbsencreme creme

Podl’a dennej ponuky 0,25 1
According to daily offer
Nach dem Angebot des Tages

e

5,90 €

7,90 €

8,50 €

2,90 €

3,40 €

3,20€
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Salads:
Salate:

Chrumkavy $alat (fenikel, cukina, Sampiony, ¢inska kapusta, paprika)
so sezamovym olejom a zilievkou zo séjovej omacky 250 g (6, 11)
Crunchy salad (fennel, zucchini, mushrooms, Chinese cabbage, peppers)
with sesame oil and dressing of soy sauce

Crunchy Salat (Fenchel, Zucchini, Champignons, Chinakohl , Paprika)
mit Sesamol und Zurichtung von Sojasauce

Grilované kacacie prsia (100 g) na rukolovom Salate so syrom gorgonzola,
ovocim a balzamicom 250 g (1, 7)

Grilled duck breast (100 g) with rucola, gorgonzola cheese, fruit and balzamico
Gegrillte Entenbrust (100 g) mit Rucola, Gorgonzola Kdse, Obst und balzamico

Rimsky Salat s cherry rajéinami, proscuitom, parmezianovym dresingom

a domacim cesnakovym postichom 150 g

- s grilovanym kuracim mésom 100 g (1, 3, 7, 10)

- s grilovanym lososom 100 g (1, 3,4, 7, 10)

Salad with grilled chicken or with grilled salmon, cherry tomatoes, proscuito,
parmesan dressing and served with homemade garlic bread

Salat mit gegrilltem Hdhnchen oder mit gegrilltem Lachs, Kirschtomaten, Proscuito,
Parmesan Dressing und serviert mit hausgemachten Knoblauchbrot

Vegetarian:

Safranové rizoto s pe¢enymi cherry rajéinami 250 g (1,7, 9)
Saffron risotto with roasted cherry tomatoes
Safran-Risotto mit gebratenen Kirschtomaten

Hribikové rizoto s parmezanovym kosikom a fresh $alatikom 300 g (1,7, 9)
Mushroom risotto with parmesan basket and fresh salad
Pilz-Risotto mit Parmesan Korb und frischem Salat

Cestoviny:
Pasta:

Domace zemiakové gnocchi s kacacim misom, gaStanmi a omackou z kozieho syra 300 g (1,3,7, 8)
Homemade potato gnocchi with duck meat, chestnuts and goat cheese sauce
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Entenfleisch, Kastanien und Ziegenkdse-Sauce

Domace zemiakové gnocchi s hribikovou omackou a parmezanom 280 g (1,3,7)
Homemade potato gnocchi with mushroom sauce and parmesan
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Pilzsauce und Parmesan

Domace $pagety ,,Aglio e Olio“ s cherry raj¢inami a parmezanom 280 g (1,3,7,9)
Homemade Spaghetti “Aglio e Olio” with cherry tomatoes and parmesan
Hausgemachte Spaghetti “Aglio e Olio” mit Kirschtomaten und Parmesan

Domace rajcinové tagliatelle s lososom a zeleninou 300 g (1,3,4,7,9)
Homemade tomato tagliatelle with salmon and vegetables
Hausgemachte Tomaten Tagliatelle mit Lachs und Gemiise

\

5,90 €

9,90 €

Sous-Vide

8,90 €
9,80 €

9,50 €

9,50 €

10,90 €

7,90 €

8,50 €

8,90 €

J
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Fisch:
Grilovany losos s koZou s hraskovo-zemiakovym pyré, pecenymi cherry rajéinami
a cibul’kovym demi-glace 200 g (4,7, 9)
Grilled salmon with skin with pea-potato puree, roasted cherry tomatoes and onion demi-glace
Gegrillter Lachs mit Haut mit erbsen Kartoffelpiiree, gebratenen Kirschtomaten und zwiebel demi-glace

Grilovany pstruh s mrkvovym pyré a sezonnou zeleninou 250-300 g (4, 7)
Grilled Trout with carrot puree and seasonal vegetables
Gegrillte Forelle mit Karottenpiiree und Gemiise der Saison

Pl ione sl
; e 1k .
Main céurses:
Hauptgerichte:

Kuraci steak v proscuite podavany s ryZou a hribikovou omackou 200 g (7)
Chicken steak in proscuite served with rice and mushroom sauce
Hiihnersteak in proscuite mit Reis und Pilzsauce

Grilovana bravcéova panenka s korefiovou zeleninou,

pecenymi zemiakmi a hor¢icovou omackou 200 g (7,9, 10)

Grilled pork tenderloin with root vegetables, roasted potatoes and mustard sauce
Gegrilltes Schweinefilet mit Wurzelgemiise, Bratkartoffeln und Senfsauce

Pecené kacacie prsia s batitovym pyré a vinovou omackou 200 g (7, 9)
Roasted duck breast with sweet potato puree and wine sauce
Gebratene Entenbrust mit Stifskartoffelpiiree und Wein-Sauce

Pitnicky hamburger s hranolkami 200 g (1,3, 7)
Putnicky hamburger with french fries
Putnicky hamburger mit Pommes frites

TePaci rezeii so Stichanymi cibul’ovo-kaparovymi zemiakmi 200 g (1, 3, 7)
Wiener Schnitzel with onion-caper potatoes
Wiener Schnitzel mit Zwiebel-Kapern Kartoffeln

Bravcové licka s haluSkami a zeleninou 200 g (1, 3)
Pork cheeks with potato dumplings and vegetables
Schweinebacken mit Kartoffelknodel und Gemiise

Staroceska svieCkova s brusnicami a Zeml'ovou knedPou 200 g (1, 3, 6,7, 9, 10)
Sirloin in old-czech way with cranberries and bread dumplings
Alttschechischer Lendenbraten mit Preiselbeeren und Semmelknédeln

Bryndzové halusky so slaninkou 300 g (1, 3, 7)
Potato dumplings with sheep cheese and roasted bacon
Brimsennockerl mit Speck

Bravcova kotleta s pastrnakovym pyré a sezonnou zeleninou 250 g (7, 9)
Pork chop with parsnip puree and seasonal vegetables
Schweinekotelett mit Pastinaken-Piiree und Gemiise der Saison

12,90 €

10,50 €

9,50 €
Sous-Vide

10,20 €

13,90 €
Sous-Vide

8,90 €

12,50 €

9,90 €

10,50 €

Sous-Vide

7,80 €

9,10 €
Sous-Vide

J
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Dishes for Children:
Kinderspeisen:

Kuracie prsia na prirodno so zemiakovou kasou a uhorkovym salatom 100 g (7, 9) 5,50 €
Natural chicken breast with mashed potatoes and cucumber salad
Naturhdhnchenbrust mit Kartoffelpiiree und Gurkensalat

Kuracie nugetky s hranolkami a ke¢upom 100 g (1, 3, 7) 5,50 €
Chicken nuggets with french fries and ketchup
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Ketchup

D&%jw
Desserts:
Nachspeisen:

Domaice marhul’ové gule s maslom, struhankou, marhulovym pyré a salkom 120 g (1, 3, 7) 3,90 €
Homemade apricot balls with butter, breadcrumbs, apricot puree and condensed milk
Hausgemachte Marillenkugeln mit Butter, Semmelbrosel, Aprikosenpiiree und Kondensmilch

Créme Brullé 120g (3, 7) 4,30 €

Cokoladova torta s horiicimi malinami 120 g (1, 3, 7) 3,90 €
Chocolate cake with hot raspberries
Schokoladenkuchen mit heiffen Himbeeren

Selekcia syrov s medom a ovocim (parmezan, kozi syr, mozzarella, gorgonzola) 200 g (7) 10,20 €
Selection of cheeses with honey and fruit

(parmesan, goat cheese, mozzarella, smoked cheese, gorgonzola)

Auswahl an Kdise mit Honig und Obst

(Parmesan, Ziegenkdse, Mozzarella, gerduchert Kdse, Gorgonzola)

Ostatné u nas pecené kolaciky podl'a aktualnej dennej ponuky.
Other homebaked cakes according to the daily offer.
Andere hausgebackene Kuchen nach dem aktuellen Angebot des Tages.

e




e

~

Vsetky cestoviny st u nas rucne vyrabané z kvalitnej talianskej muky
All our pasta is homemade and cooked from high Italian flour
Alle unsere Pasta ist hausgemacht und aus italienischen Mehl gekocht
V pripade, ze host’ nedostane ucet, nemusi platit’.
If the guest does not receive a receipt, he is not obliged to pay.
Wenn der Gast vom uns keinen Kassenbon erhdlt, hat er bei uns auf Kosten des Hauses gespeist.
Hmotnost’ mésa je uvedena v surovom stave.
The weight of meat is stated in its raw.
Das Gewicht des Fleisches ist im rohen Zustand angegeben.
Ceny st uvedené s DPH.
Prices include VAT.
Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Detské jedla su podavané iba detom.
Children dishes are served only to children.
Kinderspeisen werden nur an Kinder serviert.
Jedalny listok zostavil: tim Putnicky mlyn
Menu created by: team Putnicky mlyn
Das Menii wurde von Team Putnicky mlyn entworfen.
Jedalny listok schvalil a ceny vypracoval: Ing. Barbora Kiani¢kova-Lahodova
Menu approval and pricing: Ing. Barbora Kianickova-Lahodova
Die Preise wurden von Ing. Barbora Kianickova-Lahodova gesaltet, die auch das Menii bewilligt hat.
O nasich novinkach, akciach a d’alSich dolezitych informaciach sa dozviete aj na Facebooku.
Stranku Putnického mlynu najdete na adrese www.facebook.com/putnicky.mlyn.
About our news, events and other important information will also find out on Facebook.

Putnicky mlyn site can be found at www.facebook.com / putnicky.mlyn.

Uber unsere Neuigkeiten, werden die Ereignisse und andere wichtige Informationen auch herausfinden, auf Facebook.
Putnicky mlyn-Website konnen Sie www.facebook.com / putnicky.mlyn gefunden werden.
Ceny platné od 14.05.2016
Prices valid from 14.05.2016

Preise giiltig ab 14.05.2016

www.facebook.com/putnicky.mlyn

J

)/




e

-

b)

d)

10.
11.
12.
13.
14.

Zlozky vztahujuce sak § 9 ods. 4,5a 7

Obilniny obsahujtice lepok (t. j. pSenica, raz, ja¢meii, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody)
a vyrobky z nich okrem

pSenicnych glukozovych sirupov vratane dextrézy, ako aj vyrobky z nich, ak pro-ces ,ktorému sa
podrobili, pravdepodobne nezvysi stupen alergénnosti uréeny Eu-ropskym uradom pre bezpecnost’
potravin pre vyrobok, z ktorého pochadzaju,

pSeni¢nych maltodextrin, ako aj vyrobky z nich, ak proces, ktorému sa podrobili, pravdepodobne
nezvysi stupen alergénnosti ur¢eny Eurépskym tiradom pre bezpec-nost’ potravin pre vyrobok, z
ktorého pochadzaju,

jacmenného glukézového sirupu,

obilnin pouzivanych na vyrobu destilatov alebo etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu uréeného
na liehoviny a iné alkoholické napoje.

Koérovce a vyrobky z nich.

Vajcia a vyrobky z nich.

Ryby a vyrobky z nich okrem

rybacej zelatiny pouZzivanej ako nosi¢ vitaminov alebo karotenoidovych priprav-kov;

rybacej Zelatiny alebo rybacieho gleja pouzivanych na €irenie piva a vina.

Arasidy a vyrobky z nich.

Sojové zrna a vyrobky z nich okrem

Uplne rafinovaného sdjového oleja a tuku , ako aj vyrobky z nich, ak proces, kto-rému sa podrobili,
pravdepodobne nezvyzi stupen alergénnosti uréeny Eurépskym tiradom pre bezpecnost’ potravin pre
vyrobok, z ktorého pochadzaju,

prirodnych zmesnych tokoferolov (E 306), prirodného D-alfa-tokoferolu, prirodné-ho D-alfa-
tokoferolacetatu, prirodného D-alfa-tokoferolsukcinatu s6jového povodu,

fytosterolov a esterov fytosterolov ziskanych z rastlinnych olejov s6jového povo-du;
fytostanolesteru ziskaného zo sterolov rastlinného oleja s6jového povodu.

Mlieko a vyrobky z neho (vratane laktozy) okrem

srvatky pouZzivanej na vyrobu destilatov alebo etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu uréeného na
liechoviny a iné alkoholické napoje,

laktitolu.

Orechy, ktorymi st mandle (Amygdalus communis L.), lieskové orechy (Corylus avellana), vlasské
orechy (Juglans regia), keSu (Anacardium occidentale), peknanové orechy [Carya illinoiesis
(Wangenh). K. Koch], para orechy (Bertholletia excelsa), pi-stacie (Pistacia vera), makadamové
orechy a queenslandské orechy (Macadamia ter-nifolia) a vyrobky z nich, okrem orechov, ktoré

st pouzivané na vyrobu destilatov alebo etylalkoholu polnohospodérskeho povodu uréeného na
lichoviny a iné alkoho-lické napoje.

Zeler a vyrobky z neho.

Horcica a vyrobky z nej.

Sezamové semena a vyrobky z nich.

Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l vy-jadrené ako SO2.
VIEi bob a vyrobky z neho.

Mikkyse a vyrobky z nich.
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Sous-Vide

Je metoda varenia, pri ktorej st potraviny zabalené vo vakuovych vreckach varené dlhy ¢as pri nizke;j, presne
stanovenej teplote. Nazov Sous-Vide (su vit) pochddza z franctzstiny a v preklade znamena “vo vakuu”.
Touto metddou je mozné dosiahnut’ rovnomernt tepelnt Gpravu suroviny, a dosiahnut’ nenapodobitelné
chute a konzistencie. Cerstvé miso, ryby ¢&i zeleninu, najlepsie zo spol'ahlivého zdroja, vikuovo zabalite
do Specialneho vrecka a d’alej upravujete v cirkulujiicej vode pri nizkej teplote od 56 °C do 95 °C.

Metoda sous-vide si zaslozi privlastok ,zdrava“. Suroviny si zachovadvaju svoju prirodzena
Stavnatost a ziviny. Ubytok hmotnosti, ktory vznikd pri klasickom vareni, sa pohybuje
na urovni 40 % hmotnosti v surovom stave, pri metdde sous-vide iba v rozmedzi 5 az 10 %.

Sous Vide sa pouziva predovsetkym na pripravu mdsa. A to bez neprijemnych prekvapeni v podobe
surového stredu alebo specenych okrajov. Pri Standardnej priprave, sa méso ohrieva pri vysokych
teplotach (na grile az pri 500°C). Méso je hotové, ked’ jeho vnutro dosiahne pozadovanu teplotu (pre
upravu medium je to 60°C). Kym ale stred mésa tato teplotu dosiahne, jeho okraje su uz zahriate na vyssiu
teplotu. Vysledkom su prepecené a vysusené okraje. Naopak pri technike Sous-Vide dosiahneme, Ze je
méso rovnomerne prepecené od okraja az po stred. A pritom sa pri takejto priprave nemdze méso prepiect’!

Pri vareni vo vékuu neunikd Ziadna Stava a tym neunikd ani chut. Vynikne prirodzend chut
varenej suroviny. Pridanim r6znych marindd a korenin do vékuovych vreciek, v ktorych
sa surovina pripravuje, mozeme vycarovat inym spdsobom Casto nedosiahnutelné chute.
Varenim pri presne stanovenej teplote modzeme ovplyvilovat aj konzistenciu varenych surovin

J

J/

e




